
Detergente e sanificante per caseificio: AMINOSEPT 10 SANIFICANTE lt 10 dose 0,5 %
 

AMINOSEPT 10 SANIFICANTE lt 10 dose 0,5 %

  

AMINOSEPT 10 SANIFICANTE lt 10 dose 0,5 % 

Valutazione: Nessuna valutazione 
Prezzo  

Fai una domanda su questo prodotto 

Descrizione Aminosept 10 è un detergente disinfettante ad alte prestazioni con eccellenti risultati
microbicidi ed efficacia contro il microorganismo che provoca la tubercolosi.
Consigliato per l'utilizzo in ristoranti, impianti di trasformazione alimentare, scuole,uffici,
 impianti sportivi e altre istituzioni. Ospedali: tutte le altre superfici ospedaliere, come
 i pavimenti e le superfici nelle camere dei pazienti possono essere trattati con un
 detergente disinfettante come Aminosept 10. Industrie alimentari: nelle produzioni
 industriali di alimenti per disinfezione di superfici, ambienti ed attrezzature, sanificazione
 di strutture zootecniche.

PER DISINFETTARE L'IMPIANTO DI MUNGITURA ( 200 CC SU 100 LT. DI ACQUA - USARLO DOPO IL DETERGENTE LASCIARLO
NELL'IMPIANTO , PRIMA DI MUNGERE RISCIAQUARE CON ACQUA )
PER I GRUPPI DI MUNGITURA 0,3 /0,5 SU 100 LT. A TEMPERATURA AMBIENTE PRENDERE 1 SECCHIO DA 20 LT. E DOPO 5/6
PASSAGGI BUTTARE VIA E CAMBIARE IL PRODOTTO CON QUELLO PULITO
Spaccato ricambi
Spaccato ricambi 
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